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Propozycja oferty weselnej 2019 220z}

Uroczystos¢ rozpoczyna sie przywitaniem Mtodej Pary staropolskim zwyczajem: chlebem,
solg oraz woda i wodkg,.

Wino musujgce serwujemy na powitanie Panstwa Mtodych.

Przystawka: (jedna do wyboru):

Domowy pieczony pasztet z orzechamii sosem zurawinowym;

Plasterki pieczonego schabu w ziotach, podawanego z $wiezymi satatami i dresingiem musztardowym
oraz chrupigcq grzankg;

Roladka szpinakowo - tososiowa podawana z chrupigcqg satatg i pomidorkami cherry oraz sosem
balsamicznym;

Plasterki kurczaka marynowanego w ziotach i sosie winnym;

Ciasteczko francuskie z chrupigcymi warzywami oraz serem dojrzewajgcym;

Zupy: (jedna do wyboru):

Tradycyjny domowy rosét z makaronem;

Krem czosnkowy z boczkiem;

Krem pomidorowy z mozzarellg i pesto bazyliowym;
Krem grzybowy z groszkiem ptysiowym;

Krem dyniowy z pestkami dymi i olejem rzepakowym.

Danie gtéwne: Moizliwos¢ wyboru 2 mies:

Tradycyjny pieczony schab w ziotach faszerowany sliwkqg (lub pieczarkg);
Eskalopki wieprzowe po parysku;

Poledwiczka wieprzowa faszerowana serem plesniowym;

Roladki drobiowe z serem i pieczarkami;

Rolada z indyka nadziewana warzywami;

Stek drobiowy zapiekany z serem i warzywami

Filet z kurczaka marynowany w imbirze i tymianku
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Sosy (do wyboru):

o Mysliwski;
e Sos wtasny (miesny),
o Kurkowy;

e Zzielonego pieprzu;
e Pieczarkowy;
e Pomidorowy;
e Serowy;
e Porowy.
Dodatki do dan gorgcych (do wyboru):

e Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem;
e Purre ziemniaczane;

e Ziemniaki pieczone w mundurkach;

e Kasza gryczana;

e Kasza jeczmienna;

o Kasza peczak;

° Ryi;

e Ryzzwarzywami.

Surowki (trzy do wyboru):

e Surdwka z marchewki z pomaranczqg (lub chrzanem);
o Cwikta z chrzanem;

e Suréwka z kapusty pekinskiej;
e Suréwka z kiszonej kapusty;

e Surdwka z czerwonej kapusty;
e Suréwka z biatej kapusty ;

e Mix satat z sosem vinegrette;
e Suréwka z selera
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Deser: (jeden do wyboru):

Szarlotka z polskich jabtek z lodami waniliowym i bitg Smietang
Sernik wiedenski z sosem czekoladowym;

Puchar lodowy z owocami;

Pudding kokosowo — waniliowy na sosie malinowym;

Pieczone jabtko z bakaliami i korzennym sosem.

Panacotta z musem malinowym (truskawkowym w sezonie)

Zimna plyta: (na stoly/na stét szwedzki):

Tradycyjne miesa pieczone wtasnego wyrobu;

Domowy pasztet z dodatkami;

POtmisek wedlin;

Galaretka drobiowa;

Poledwica wieprzowa z galaretkg jabtkowqg i musem serowo-chrzanowym;
Sledz w smietanie;

Potgesek z marynowanym grzybkiem i korniszonem;

Jajka w dwoch odstonach (z sosem tatarskim, faszerowane);

Stone babeczki faszerowane musami

Roladka szpinakowo-tososiowa

Satatki ( 3 rodzaje do wyboru):

Tradycyjna satatka jarzynowa;
Satatka z pieczonych brokut;
Satatka z rukolqg i orzechami;
Satatka z selerem naciowym, indykiem i orzechami;
Satatka grecka;

Satatka gyros;

Satatka prezydencka;

Satatka wegierska;

Caprese (pomidory z mozzarellq)
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Kolacja 1 (jedna do wyboru):

Filet z kurczaka z pieczarkami w sosie chrzanowym ,podawany z marchewkq z groszkiem i opiekanymi
ziemniakami;

Roladki wotowe faszerowane boczkiem podawane z kaszg jeczmienng (peczak) i kaszg gryczang z
satatkg szwedzkg

Bitki wieprzowe w sosie wtasnym podawane z ziemniakami rosti (ziemniaki starte na grubych oczkach-
placki ziemniaczane) i marchewkqg glazurowang z miodem.

Duszony filet z indyka z sosem serowym podawany z ryzem z warzywami;

Rolada wieprzowo — drobiowa z sosem chrzanowym podawana z kaszg jeczmienng i surowkg z
czerwonej kapusty;

Zrazy drobiowe z serem i pieczarkami w sosie z zielonego pieprzu podawane z ryzem z groszkiem i
surdwkqg z marchewki;

Efektownie podany Tort z racami

Kolacja 2 (jedna do wyboru):

Pieczony karczek wieprzowy w sosie wtasnym z kaszg gryczang i fasolkg szparagowaq;

Szasztyk drobiowo-warzywny z sosem tzatziki i ryzem ziotowym;

Gulasz wotowy z kaszg gryczang i buraczkami;

Roladka drobiowa ze szpinakiem i serem z sosem porowym podawana z talarkami ziemniaczanymi i
surowkq z biatej kapusty;

Leberka wieprzowe podawane z kapustq zasmazang i zemniakami pieczonymi;

Pikantne drumstiki drobiowe (pateczki drobiowe)podawane z talarkami ziemniaczanymi i suréwkq z
biatej kapusty (colestaw);
Piers z kurczaka faszerowana szpinakiem i serem mozzarella, ziemniaki opiekane oraz surdwka z kapusty
pekinskiej.

Kolacja 3 (jedna do wyboru):

Barszczyk czerwony z pasztecikiem ( krokietem) lub pot na poét
Zurek po rzeszowsku;

Zupa gulaszowa z wieprzowiny i warzyw;

Forszmak drobiowy;

Bufet kawowy: kawa, herbata — bez ograniczen

Woda, soki w dzbankach na stoty — (jabtko, pomaranczowy ,woda)
Cola, fanta, sprite bufet — bez ograniczen

Placki, tort,ciasteczka i owoce na patery na stoty/bufet

Szyszki w cenie, jedna na pare
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Za dodatkowq optatqg:

Stot wiejski: 25zt/os. ilosé osdb:

e Udziec wieprzowy pieczony w catosci;

e Boczek pieczony;

e /eberka w kapuscie;

e Mix pierogdéw (ruskie, z miesem, z kapustq);
e Smalec, ogorki kiszone, chrzan

e Kietbasa wiejska;

e Salceson;

o Kaszanka;

o Zurek

Stot rybny: 25z1/0s.

e t0so$ w panierce chlebowej;

e Ryba po grecku;

e SledZ po cygansku;

e Pstrgg pieczony;

e Tatarzsledzia na piklowanym ogorku;
e Ryba pieczona w catosci.

Dodatkowo moina zaméwic:
e Pieczony indyk : 400zt/sztuka
e Fontanna czekoladowa + owoce + dodatki 1,500zt
e Palma owocowa 1200zt
e Dzik pieczony w catosci 20zt/os. /pieczony prosiak 17zt/0s.
e Stot stodkich obfitosci 20zt/os.
e St6t z owocami morza 22zt/.0s.
e Kqcik dla dzieciakow 700zt
e Roll bar 20I. piwo Zywiec 350 zt
e Drink bar cena do uzg./ stolik dodatkowy na alkohol wraz ze szktem 200zt
e Fajerwerki 1,500zt 5 min, 2,000zt 6 min
e Fotobudka 1000zt 2 godziny 3 godziny 1200zt 1,300zt 4 godziny + ksiega 100zt
e Dodatkowy kelner do roznoszenia alkoholu wesele do 150 oséb 500zt powyzej 150
e Dekoracja kwiatami 15zt/os. (wypozyczenie wazondw 20zt/sztuka)




